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Presentato nella Camera di Commercio

Donne nella grastronomia mondiale, ecco 'Autoctoni gourmet’

La Sala Gialla della Camera di
Commercio ha ospitato la confe-
renza di presentazione di ‘Au-
toctoni Gourmet’ evento orga-
nizzato proprio dalla Camera di
Commercio delle Marche, in col-
laborazione con I'Azienda Spe-
ciale Linfa, che valorizza e pro-
muove le peculiarita delle Doc e
Docg del Consorzio Vini Piceni
e della gastronomia marchigia-
na. L'obiettivo di Autoctoni
Gourmet Winter Edition 2024 &
far emergere il tema dell’inclusi-
vita delle donne nel mondo del-
la gastronomia e dell’agricoltu-
ra marchigiana. Alla conferenza
erano presenti il presidente Gi-
no Sabatini, il vice presidente di
Linfa, Gianfranco Santi, il presi-
dente del Consorzio Vini Piceni
Simone Capecci, il direttore Ar-
mando Falcioni e il Sindaco di
Roccafluvione Emiliano Scia-
manna, che ha parlato della spe-
cialita del Tartufo Nero cui il suo
Comune dedichera nei giorni
del 24/25/26 gennaio 2025 una
iniziativa ad hoc. Collegata da

remoto la chef italo-congolese
Victoire Gouloubi. ‘Autoctoni
Gourmet’ andra in scena vener-
di 6 dicembre al Ristorante 'Te-
tsu’ di Ascoli. «Quest’anno I'edi-
zione invernale di ‘Autoctoni
Gourmet’ & declinata al femmini-
le - ha dichiarato il presidente
Sabatini - e si svolgera all’indo-
mani della cerimonia annuale di
Camera Marche col nostro Co-
mitato Imprenditoria Femmini-
le, guidato da Federica Capriot-
ti, che premiera le imprese gui-
date da donne. Nei giorni di Au-
toctoni ad Ascoli il Comitato sa-
ra rappresentato da ben tre del-
le sue Componenti: I'imprendi-
trice Doriana Marini che sara
presente nella giuria del talent,
Daniela Zepponi consigliera e
Blogger e Filomena Di Gennaro
fondatrice di ‘Seisensi Chocola-
te Passion’. Le sei istagrammer
che parteciperanno come con-
correnti (Ada Parisi, Sara Piova-
no, Francesca Pace, Giorgia lan-
nelli, Gabriella Gasparini e Sere-
na Bringheli) si sfideranno a ri-
produrre un signature dish della

chef italo-congolese Victoire
Gouloubi con ingredienti del ter-
ritorio come le Cicerchie di Ser-
ra De’ Conti, il Tartufo Nero di
Roccafluvione, I'olio Evo e il Pe-
corino Marchigiano. | creator sa-
ranno coadiuvati da una brigata
di allieve dell’Accademia Chefs
di San Benedetto. Insieme a Vic-
toire Gouloubi, Manuela Soressi
(Giornalista Gastronoma), I'as-
sessore comunale Francesca
Pantaloni e la delegata del Comi-
tato, Doriana Marini, accompa-
gneranno i partecipanti in que-
sta gara che decretera la miglio-
re interpretazione in grado di
esaltare le caratteristiche delle
produzioni marchigiane. L’even-
to sara preceduto da due mo-
menti di approfondimento una
masterclass dedicata al Rosso
Piceno DOC, a cura del Consor-
zio Vini Piceni e da un focus sul-
la New Wave Agricola marchi-
giana.
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