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L'INIZIATIVA

e Organizzato dall'associazione Offida Nova, riparteil corso di
cesteria, giunto alla terza edizione. Venerdi 26 novembre, alle ore

y J J OFFIDA 21.15, al centro polifunzionale Beato Bernardo & in programmalla
_ . l di 1 . « seratainformativa.llcorsohalo scopodiinsegnare le tecniche di
/ U U / Un CICIO €ZI1011 intreccio piu utilizzate dalla cesteriarurale eimparare a riconoscere
- . . materiali e caratteristiche che rendono tipico un cestolnfo: 328
J Y S Y per crearcl CeStl 7180755, offidanova@gmail.com oppure facebook.com/offidanova.
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LA GASTRONOMIA
ASCOLI

Nasce Pizza di Marca
Le ricette regionali
diventano le farciture

alorizzarela cultura
gastronomica
marchigiana
trasformandolericette
tradizionaliin farciture di
pizze gourmet. Etragli
obiettivi di “Pizze di Marca”
propostoda Camera Marche
edallasuaazienda speciale
Linfa, presentatoierialla
pizzeria La Scaletta di Mirko
Pietracciche insieme con altri
32 colleghi ha aderitoal
progettocheintende
valorizzare le farciture delle
pizze gourmetlegatealle
diverse storie marchigiane
esaltando, attraversol'usodi
prodottilocali, le peculiarita
dei territori in abbinamento
aivini Doc e Docg: paccasassi,
olive, salame, alici; presidi
slow food che parlano delle
tradizioni enogastronomiche
regionali. Per ogni provincia
sono state elaborate due
versioni, - una da proporre
durantel'autunno el'inverno
el'altrain primavera ed estate
-inbaseai prodotti
disponibili. Per Simone
Mariani, presidente di Linfa,
lafiliera corta éil trend del
momentoa cuisiallinea
questo progetto. «Perla
primavolta-sottolinea
Mariani-nel menudelle
pizzerie € presente questa
pluralitadi elementidella
terramarchigianache
inorgoglisconoi produttorie
rendonola comple351ta dei
territori. E'occasione di
presentarcial pubblico
attraverso un piatto popolare

e che piacea tutti». Delle 33
pizzerie aderenti, cinque
sonodel Piceno: La Sacaletta,
La NicchiaeEbona furiaad
Ascoli;Impastie Mamma
Rosa a San Benedetto.
Proporranno nei menula
Piazzadella Marca Picena
chenella stagione
autunno-invernoe
caratterizzatadal bordo
ripienodioliva tenera
ascolana, fiordilatte, spicchi
sottilidi olivain salamoia,
battuto di Marchigiana di
vitellone bianco
dell’Appennino centrale con
erbearomatiche, grattugiata
dilimoneeoliodioliva
ascolana.In
primavera-estate, invece, la
pizzaverrarealizzato con un
impasto con anice verdedi
Castignano, burratadelle
Marche, alicidiSan
Benedetto, crema di fagiolo,
puntedifinocchietto
selvatico e olio. Il tutto
accompagnatoda uyn
abbinamento
“rivoluzionario” conil vino
caratteristicodel del
territorio. Alla presentazione
hanno partecipatoanche
Gianfranco Santi, vice
presidente di Linfa; Fausto
Calabresi,componente di
giunta di Camera Marche;
oltre anumerosi
rappresentantidelle pizzerie
coinvolte, traiquali hanno
preso parola Adele Cerisoli,
Marcello D’Erasmo e Mirko
Petracci.
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LA CELEBRAZIONE
ASCOLI

L'APPUNTAMENTO
OFFIDA

L’omaggio
dello Spontini
a Santa Cecilia

e Come e tradizione
dell'istituto Spontini,
domenica, alle 11, nella
chiesadei Ss Simonee
GiudaaMonticelli, sara
celebratala messa per
Santa Cecilia, patrona
dellamusicaedei
musicisti. Ad animarela
liturgia, presieduta dal
parroco don Giampiero
Cinelli,idocentiegli
allievidella scuola. Un
momento solenne e
ricco di emozione perché
tornerannoasuonare
insiemeinsegnantie
studenti,dopo le
limitazioniimposte dalla
pandemia e sipotra
riascoltarein presenzail
corodivocibianche “La
Corolla- Spontini” diretti
dal maestroMario Giorgi.

LE ISCRIZIONI
APPIGNANO DEL TRONTO

Imprenditorialita
e finanza agevolata
Al via un corso

cadonooggile

iscrizionial corso per

le competenze

imprenditorialiela
finanza agevolata per le
imprese organizzato dal
Comunedi Appignanodel
Tronto.Il corso ¢ parte di
Ruritage, progetto europeo
finanziato dal programma
Horizon2020, di cuiil
Comunedi Appignanoe¢
partner con altri 38 soggetti di
20 Paesi; capofilal’Ateneo di
Bologna. «Grazie a Ruritage,
partiranno altre iniziative sul
territorio, rivolte a rafforzare
competitivita, inclusione e
resilienza della comunita»
rivelail sindaco Sara
Moreschini. Il corsoe
gratuito, posti limitati. Info
sulla pagina Facebook
“Ruritage- Appignano del
Tronto”.

Incontro per riflettere
sul ruolo del genitore

rosegueil ciclodi
incontri “MoMenti”,
promossodal
progetto PsycOphis
in collaborazione con
I'amministrazione
comunale di Offida. Il terzo
appuntamento, “Genitorie
figli: istruzioni per 'uso!” si
terravenerdi,alle21,e
affronterail temadella
genitorialita, per riflettere
sualcuni spunti teoricie
pratici e orientarsi nel ruolo
dell’essere genitori oggi.
Nelle serate precedenti, con
una partecipazione attenta
€ numerosa, si sono
approfonditi gli aspetti
psicologici e farmacologici
diansia edepressione.
«Parlaredi psicologia,
salute mentale e difficolta
quotidiane - spiega

Alessandra Premici,
psicologa, specializzandain
psicoterapia
cognitivo-comportamenta-
le-eunmodo perrendere
naturaleil nostro bisogno di
supporto e confronto, oltre
apromuoverela
consapevolezza su pensieri
e comportamentiarischio.
Rendere fruibile ai cittadini
la cultura della salute
mentale € necessario,
specialmente oggi, in cuii
dati ci confermano un
preoccupante aumento del
disagio psicologico,
soprattutto nell’eta dello
sviluppo».La
partecipazione e gratuita,
apertaatutticon
prenotazione obbligatoria
sulla piattaforma
Eventbrite, fino a venerdi
alleore10.

w PIEMME

NECROLOGIE

PARTECIPAZIONI

Servizio telefonico
Tutti i giorni compreso i festivi dalle 09:00 alle 19:30

(00893426

Fax 06 377 08 483

E-mail: necro.corriereadriatico@piemmeonline.it

Abilitati all'accettazione delle carte di credito




